Requisitos PARA mariscos AL por menor

Los mariscos crudos desconchados deben obtenerse en envases no retornables que lleven una etiqueta legible que identifique el
nombre, la direccion y el nimero de certificacion del desconchador-envasador. La etiqueta debe incluir la fecha de caducidad o de
consumo preferente para los envases de menos de medio galon o la fecha de desconchado para los envases de mas de medio
galon.

Los mariscos deben obtenerse de una fuente autorizada. Consulte la lista de expedidores interestatales de mariscos certificados |
La Administracion de Medicamentos y Alimentos (Food and Drug Administration, FDA) determinara si el expedidor esta certificado.

Requisitos para la identificacion Retirada del contenedor original

de las existencias de mariscos para su exposicion
Cada contenedor de mariscos debe tener la etiqueta del dis- Para dispensar al consumidor, los crustaceos o mariscos de-
tribuidor de mariscos certificado con la informacion de recolec- sconchados pueden sacarse del contenedor original y expo-
cion requerida. La etiqueta debe tener la siguiente informacion nerse en hielo escurrido 0 mantenerse en un contenedor de
en orden: exposicion si:
Nombre, direccion y nimero de certificacion del La informacion requerida en la etiqueta o el rotulo se
distribuidor. conserva y se correlaciona con las fechas en que se

Numero del certificado original del expedidor. vende o sirve el marisco.

Fecha de la recoleccion. . La} fecha de venta del Ultimo marisco del contenedor.
> . , etiquetado debe anotarse en un registro o en la propia
Ubicacion de la recoleccion, incluido el cuerpo de etiqueta.

agua y el sitio especifico. , . L
, , _ Los productos estan protegidos de la contaminacion.
Tipo y cantidad de mariscos.

La siguiente afirmacion en negrita y en mayusculas: “ESTA MeZ,CIa . .
ETIQUETA SE DEBE COLOCAR HASTA QUE EL CON- Se prohibe la mezcla de marlscos. Solo se puedgn oomblnar
TENEDOR ESTE VACIO O SE VUELVA A ETIQUETAR Y, A los qonteqedores de njar|scos recolectados el mismo diay en
PARTIR DE ENTONCES, SE MANTENDRA ARCHIVADA la misma area de erecimiento.

DURANTE 90 DiAS”.

Requisitos de registro

Definiciones Las etiquetas deben permanecer en el contenedor de MARISCOS
hasta que el contenedor esté vacio. Las etiquetas deben conservarse
durante 90 dias naturales, guardarse cronolégicamente y estar dis-
ponibles para su revision por parte de la autoridad reguladora. Si la et-
iqueta esta impresa en el propio contenedor, el establecimiento puede
tomar una foto del contenedor con todos los datos pertinentes en

Mezclar

Combinar los mariscos recolectados en dias
diferentes, envasados en dias diferentes o re-
colectados en areas de crecimiento diferentes.

Distribuidor lugar de retirarla y debe estar disponible para
Una persona certificada como expedidor NOMBRE DEL DiSTRS Su revision.

' . o L uiDo
de mariscos, desconchador-empaquetador, Direccion ge distribuidor : CERT. N.

reempaqguetador, expedidor o procesador de f’;‘gad’ Estado, Cédigo Postal
{ - DEL
depuracion. W
RENTE AL ANTERIO]

[ FECHA p| - R
Mariscos M
Moluscos crudos con concha, como la ostra o W
el molusco. Esto no incluye el musculo de los '

.. TIP
camarones, las langostas o las vieiras. _
- - CAN
Mariscos sin concha ‘ M

Moluscos a los que se les ha quitado una o las
dos conchas. CONTENEDOR esTe VACio v, ©OLOCADA HasTA QUE EL

Envasador-manipulador de conchas
Una persona certificada para desconchar y
envasar mariscos.
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Nota: esta guia se aplica Gnicamente a establecimientos de alimentos al por menor.


https://www.fda.gov/food/federalstate-food-programs/interstate-certified-shellfish-shippers-list
https://www.fda.gov/food/federalstate-food-programs/interstate-certified-shellfish-shippers-list

