Como Elegir Lejia para Usar en un

Establecimiento Minorista de Alimentos

La lejia doméstica es un producto comunmente utilizado en establecimientos minoristas de
alimentos. Sin embargo, no todas las lejias son iguales, y muchas no estan disenadas para
desinfectar superficies en contacto con alimentos. Debe leer la etiqueta para determinar si la
lejia es aceptable.

¢ Como puedo saber si mi lejia NO es
segura para desinfectar superficies en
contacto con alimentos?

<Como puedo saber si mi lejia es
segura para desinfectar superficies en

contacto con alimentos?
= La etiqueta indica que tiene

fragancia (limon, lavanda, citricos,
etc.)

» La etiqueta debe contener
instrucciones para su uso en
superficies en contacto con

alimentos, platos y utensilios. = La etiqueta indica que es "sin

* La etiqueta tiene un numero de registro salpicaduras” o "de baja salpicadura’.

de la Agencia de Proteccion « La etiqueta no tiene instrucciones
Medioambiental (Environmental para desinfectar superficies en
Protection Agency, EPA). contacto con alimentos.

» La etiqueta instruye al usuario a dejar
que la superficie desinfectada se
"seque al aire”.

DIRECTIONS FOR USE: It is a violation of Federal law to use this product in a manner inconsistent with its labeling. DO NOT use this product full strength for

cleaning surfaces. Always dilute strictly in accordance with the directions. For prolonged use, wear gloves.

For Laundry Bleach Water Instructions

To Brghten and wn iten Bleachable Fabrics Standard or | 1. Sort laundry b color 2. Add detergent. 3. Fill bleach to max ine or add bleach to
ther, HE Machine_| wash water 4. Add clothes

!w dani Machine | 1. Sort laundry by color. 2. Add detergent. 3. Fill bleach to max line or add bleach
fachine | to wash water. 4. Add clothes. Ensure contact with bleach for 10 minutes.

To Clean and Saniti
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For Preventing Odor-Causing Bacteria Growth for up to 48 Hours .&M& Wwool, silk, + gﬁge';i‘;mw
Precleaned hard, nonporous surfaces Wipe orspray surface with bleach sluton until thoroughly wet, Allow surface toair dry. ‘and nonfast cofors. < asta a linea M
To Remove Mold and Mildew Bleach Water Instructions Telas que Ia cantidad mid‘“
o~ -k vl il o By o
iti weﬂnvlﬂmnutes Rinse well and air dry. Evite, 4.Pongalaropaef
To Sanitize Food-Contact Surfaces ““F""-.m Asequeel wﬂ““‘:g s
Dishes, Glassware, Utensis, Pastic Cuting Boards, Baby Bottles I Mok cer, efdstizy blangueador dura
Xils Sulmonllaenteia, Escherichia coh 577 16al | Wash and rinse. oak for 2 minutesin leach soluton,lt air dy. c0ores que st I

<% Kills SARS-CoV-2 on hard, nonporous surfaces A On hard, nonporous surfaces. Allow product toai dry.

Mezcle la solucion de lejia: lea siempre la etiqueta
Paso |: Mezcle su lejia con agua L&

(temperatura del agua de 55 HYDR|ON® \\\
a 75 grados Fahrenheit) : T Chiorine BELSES

2 cucharaditas de lejia por 1 galon de agua* » WWW-MicrOEssentia'Lab-cor;m

. N ~ Dipand Remove quickly. Blot immediately wi 5]
1/4 de cucharadita de lejia por 1 cuarto de * papertowel. Compareto Color Chartat Once.
galon de agua* 1/8 de cucharadita de lejia por if.:‘ 'ff"*“°’"""““25 e

1 pinta de agua*

Paso 2: Pruebe su solucion desinfectante con tiras
reactivas de cloro para verificar que esté entre
50-100 ppm.
* 0 segun las indicaciones en la etiqueta
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Nota: esta guia se aplica Gnicamente a establecimientos de alimentos al por menor.
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