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LISTA DE VERIFICACIÓN DE SUMINISTROS PARA 
ESTABLECIMIENTO MINORISTA TEMPORAL 

Diseño de estructura: 
☐ Protección contra la intemperie (carpa, toldo) 
☐ Estantes, mesas, palés (tarimas) para    
    almacenamiento de alimentos 
☐ Control de plagas (carpa con mallas, ventiladores) 
☐ Agua potable para lavado de manos y lavado  
    de utensilios 
☐ Receptáculos de basura 
☐ Extintor de incendios 
☐ Licencia (exhibir a la vista del público) 

Estación de lavado de manos: 
☐ Contenedor de cinco galones o más con llave 
☐ Jabón líquido para manos (con dispensador) 
☐ Toallas de papel de un solo uso 
☐ Contenedor de recolección de aguas residuales  
    de cinco galones o más 

Equipo de conservación en frío y en caliente: 
☐ Equipo de refrigeración 
☐ Congeladores 
☐ Unidad para mantener calientes (los alimentos)     
    /mesas de vapor 
☐ Freidora y parrilla con certificación sanitaria 
☐ Asadores (se permiten Nesco™ o  
    Hamilton Beach™) 
☐ Equipo para calentar agua 
☐ Neveras portátiles (hieleras) aislantes, Cambro™ 
☐ Hielo 

Preparación y manipulación de alimentos: 
☐ Pinzas, papel para alimentos/papel encerado,  
    utensilios adicionales 
☐ Cucharas para hielo 
☐ Guantes desechables/de un solo uso 
☐ Cobertura para el cabello/gorro 
☐ Termómetros de sonda para verificar la  
    temperatura de los alimentos (0-220˚ F) 
☐ Termómetros para colocar dentro de las unidades  
    de refrigeración y de conservación en caliente 
☐ Toallitas con alcohol 
☐ Utensilios de plástico, platos de papel, servilletas 
☐ Condimentos de autoservicio, popotes (pajillas) y  
    utensilios para comer en paquetes individuales de  
    un solo uso, o dispensados desde un dispensador  
    automático 

Suministros de limpieza y lavado  
de utensilios: 
☐ Cubetas o receptáculos para el lavado manual  
    de utensilios (tres en total: para lavar, enjuagar  
    y desinfectar) 
☐ Jabón líquido para platos 
☐ Desinfectante (blanqueador o amonio cuaternario) 
☐ Tiras reactivas para medir el desinfectante 
☐ Paños de limpieza limpios 

NOTA: Esta es una lista de verificación de artículos 
sugeridos, y es posible que su autoridad reguladora local 
requiera artículos adicionales. 
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